
Notre collectifNotre collectifNotre collectif   
 

Ressources humaines 
- 240 bénévoles, 10 salariés, 2 services civiques 

sur trois sites : Fontaine, Seyssins et Grenoble. 
- Professionnalisme, convivialité, hygiène          

et sécurité. 
 

Moyens techniques 
- Un entrepôt de 3000 m2 et un bat. administratif 
de 500m2. Trois chambres froides (4°, 11° et –20°). 
- Une cuisine de 130 m2 et une épicerie de 400 m2. 
- 6 véhicules 3,5 T. et un poids lourd 19 T. 
 

Partenariat associatif 
- 60 associations, 23 CCAS, 14 épiceries. 
- Valeurs partagées, relations confiantes. 
- Formations et projets communs. 

6 unités locales Croix-Rouge partenaires,     
coordination avec les Restos du Cœur et le 
Secours Populaire Français. 

 

Bénéficiaires 
- 10.000 personnes par semaine 
- Personnes seules (41%) 
- Familles monoparentales (31%) 
- Femmes (71%) 
- Travailleurs pauvres 
- Jeunes, étudiants 
- Retraités 

 

Nos engagementsNos engagementsNos engagements   
 

- Aide alimentaire : quantité, qualité, diversité. 
- Respect et accompagnement social             

des bénéficiaires. 
- Lutte contre le gaspillage. 
- Coopération et équité territoriales. 

   

Nos actions et réalisationsNos actions et réalisationsNos actions et réalisations   
   

- Logistique : ramasse, réception, tri, stockage, 
distribution, partenariat avec les entreprises du 
commerce et de l’agro-alimentaire. 

- Cuisine 3* solidaires : transformation chaque 
semaine de 600 kg de viande en dernier jour 
de DLC, 800 barquettes, plus de 5000 portions. 

- Epicerie sociale pour les étudiantes et étu-
diants (Le RAYON esope 38) : déjà 500 bénéfi-
ciaires (objectif 3.000), sous conditions de res-
sources, denrées 10 à 30% de la valeur mar-
chande. 

- Alliances de territoires : achat de fruits et    
légumes en circuits courts, partenariats locaux 
avec agriculteurs, associations, collectivités, 
établissements scolaires et de formation (PAT, 
PAiT…). 

- Développement durable : 1 kg ramassé = 4 kg 
de CO2 préservés, 1 camion GNV,                  

partenaire des transitions alimentaires. 

Banque Alimentaire de l’IsèreBanque Alimentaire de l’IsèreBanque Alimentaire de l’Isère   
Chiffres 2024Chiffres 2024Chiffres 2024   

(*) IAA : Industries Agroalimentaires 
      GMS : Grandes et Moyennes Surfaces 
      CNES : Crédit National des Epiceries Sociales 
      FSE+ : Fonds Social Européen 

 

DistributionDistributionDistribution   
   

- 6 millions de repas par an 
- 10.000 bénéficiaires par semaine. 
- 6 kg de produits secs et produits frais (50/50) 

par personne et par semaine, 52 semaines 

par an. 
Doublement du nombre de bénéficiaires en 
10 ans, + 25% depuis 2022. 
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Achats 

13%13%13%   0%0%0%   

Ramasse 
GMS (*) 

33%33%33%   52%52%52%   

Collecte 

6%6%6%   10%10%10%   

3 000 tonnes  
gérées par an 

Budget : 1.450.000 €Budget : 1.450.000 €Budget : 1.450.000 €   
   

- 45% 
Etat (DDETS) 
Département de l’Isère 
Grenoble Alpes Métropole 
Communes & intercommunalités 
Soutien de la Région AURA (investissements) 

- 28% 
Participation de solidarité des associations 

- 27% 
Entreprises partenaires, mécènes, sponsors, 
fondations, donateurs, etc. 

 

 

Approvisionnementspprovisionnementspprovisionnements 
 

Si la BAI valorisait le travail de ses bénévoles 
et l’achat des produits, le budget serait de 
l’ordre de 10 millions 10 millions 10 millions d’euros d’euros d’euros ! 


